TABLE G
MENU

MIDI

nible de 11 h 30 a 14 h.

ENTREES

POTAGE DU MOMENT 6

SALADE VERTE DU CHEF 6

PLATS PRINCIPAUX

WRAP AU ROTI DE BOEUF ET FROMAGE SUISSE

Chou, carotte et céleri. Servi avec salade 20
MAGRET DE CANARD POELE 5

Sauce creme aux champignons sauvages. Servi avec légumes et purée du moment 28
KOULIBIAC DE SAUMON

Pate feuilletée, duxelles de champignons, ceuf dur et épinards. Servi avec pommes de terre rissolées 24
BUCATINI A LA STRACCIATELLA @

Sauce tomate et stracciatella de la fromagerie “Fuoco” 23
SALADE ASIATIQUE AVEC TATAKI DE THON

Vermicelles de riz, carotte, daikon, edamames et wakame. Vinaigrette wafu 24

PLAT DU JOUR

Informez-vous auprés de notre personnel (prix et description)

DESSERT

SURPRISE DE LA PATISSIERE 8

Taxes et frais de service en sus

@ Choix sans gluten
U disponible.
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